ADEGA COOPERATIVA DA

LABRUGEIRA

RASCUNHO DESIGN

C.R.L.

MARCA Condado de Alenquer

DESIGNACAO Vinho DO Alenquer - Tinto

CASTAS Tinta Roriz, Casteldo e Syrah.

VINIFICACAO Vinificagao classica de curtimenta de uvas selecionadas, em
cubas de inox, com desengace total. A fermentagéo ocorre a
temperatura controlada.

PROVA Cor granada com aroma frutado. Vinho com estrutura, harmonioso
e persistente. Vinho com grande abrangéncia gastronémica,
acompanha preferencialmente pratos de carne ou massas/
«pastas».
TEMPERATURA Recomenda-se servira 16°C - 18°C.
DE CONSUMO

ANALISE FiSICO-QUIMICA

TEORALCOOLICO 13-14% vol.
ACIDEZTOTAL 5,0-6,0g/L (&cido tartarico)
PH 3,40-3,60
APRESENTACAO
GARRAFA Bordalesa Prestige

CAPACIDADE 0,751
EMBALAGEM 6

PESO EMBALAGEM 7,8kg

DIMENSOES EMBALAGEM 327x228x150mm

EUROPALETE 84 (12x7)

ADEGA COOPERATIVA DA LABRUGEIRA, C.R.L.
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Vinho Tinto 2010
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