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ADEGA COOPERATIVA DA

LABRUGEIRA

C.R.L.

Portal da Serra
Vinho Tinto
Castelao e Tinta Roriz.

Vinificagao cléassica de curtimenta em cubas de inox, com
desengace total. Fermentac¢ao a temperatura controlada.

Cor rubi, aroma frutado, ligeiramente encorpado, persistente e
harmonioso. Excelente vinho para consumo diério, muito versatil
e com grande abrangéncia gastronémica.

Recomenda-se servira 16°C - 18°C.

12% vol.
5,0-6,0 g/L (&cido tartérico)
3,4-3,6

Bordalesa

0,75L

6/12un.

7,5kg (6un.)/13,7kg (12un.)

285x230x152mm (6 un.)
308x225x280mm (12 un.)

91(13x7) (6 un.)
48 (12x4) (12un.)

Bordalesa
0,375L

20 un.
13,5kg

325x257x232mm PO RT AL DA

| SERRA

5,207kg
140x185x230mm %
90(30x3)

PORTUGAL

10L TINTO | RED
10,563kg
200x200x310mm
72 (24x3)

15L

10,584kg
230x225x330mm
45 (15x3)

ADEGA COOPERATIVA DA LABRUGEIRA, C.R.L.
2580-405 Ventosa | Alenquer | PORTUGAL

tel.: +351263 770907 | fax: +351363 770922
geral@adegalabrugeira.pt
www.adegalagrugeira.pt
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